
VARIEDADES: 100% ALBARIÑO.

ELABORACIÓN

Preselección y análisis del albariño en el viñedo, selección de la uva
en bodega previa al despalillado. Maceración en frío (10ºC) durante
6-8 horas. Prensado de la uva. Desfangado estático en depósito,
poster iormente se in ic ia la fermentación alcohól ica
en inoxidable bajo un control automatizado de la temperatura.
Estabilizado del vino en tanques isotermos, filtrado mediante filtro
tangencial y embotellado. Reposo en botella durante treinta días
previo a su distribución.

CATA

SERRA DA ESTRELA es un vino de color amarillo verdoso con reflejos
metálicos, muy atractivo. Su cuidado en el viñedo y su elaboración
le otorgan una gran intensidad frutal, con aromas a albaricoque, pera
y frutas exóticas maduras complementadas con notas de lima-limón.
Todo perfectamente integrado con un agradable fondo floral.
En boca, Serra da Estrela muestra notas vegetales y una fresca
acidez. Persistente.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 10 - 12ºC

PRESENTACIÓN

Disponible en corcho y tapón de rosca.

VARIETIES: 100% ALBARIÑO.

PROCESSING

Pre-selection and albariño grape analysis from the vineyards. Selection
table in the winery before destemming. Cold maceration (10ºC) during
6-8 hours. Static settling of the juice. Pressing. Alcoholic fermentation
in stainless steel under an automatic temperature control. Stabilization
of the wine, filtering through a tagential filter and bottling. Resting in
the bottle for thirty days prior to distribution.

TASTING

A straw yellow wine with green reflections and steely shades of great
transparency. A wise craftsmanship and care in the vineyard have
produced this wine, surprisingly intense, with a strong aromatic
richness. It shows hints of apricot, pear and ripe exotic fruits
complemented by a lemon-lime vibrancy. All perfectly blended together
with its subtle flowery scent. In the mouth Serra da Estrela shows
vegetable notes and a fresh acidity. Persistent.

DRINKING TEMPERATURE: 10 - 12ºC

CLOSURES

Cork and screw cap available.D.O. RÍAS BAIXAS
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